
 
 
 

L Lactose                                      1 Farbstoff 
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 GENUSS im Winter 

 Aperitifempfehlung 

 Aperol Blutorangenspritz 
(Aperol, Blutorangensirup, Rieslingsekt, Soda) 

 
6,00 €

 Blutorangenspritz alkoholfrei 
(Bitter alkoholfrei, Blutorangensirup, Soda) 
 

 
5,00 €

  
Weinempfehlung 

  
2024 LEO in Bestform 
Cabernet/Spätburgunder 
Sasbacher Winzerkeller, Sasbach am Kaiserstuhl 
 

 
 

0,1 l 
 
 

4,20 €

 Suppen  

    

 Rinderbrühe mit hausgemachten Flädle (S/E/G/L) 

 
Pastinakencrèmesuppe mit Petersilienöl(L/S) 
 
Zitronengrassuppe mit Gemüsestreifen und Black Tiger 
Gambas (L/S/K) 

 6,50 €

8,50 €

10,50 €
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 GENUSS im Winter  

 Was Kleines vorweg  

 Bunte Salatauswahl vom Buffet (L/M/1/4)  
 

Feldsalat mit Speck, Brotcroutons, Eiwürfeln und 
eingelegten Orangen(M/G/E/1/3/4) 
 

Feldsalat in Granatapfeldressing, gebratenes 
Lachsforellenfilet und Sahnemeerrettich(M/G/F/1/3/4) 

                    als Hauptgang 
 

Carpaccio von der Ringelbete mit karamellisierten 
Walnüssen und Ziegenkäse an einem kleinen 
Salatbouquet (M/L/G/1/3/4) 
 

120 g angemachtes Rindertartar mit unterschiedlichen 
Toppings an kleinem Salatbouquet(M/EI/1/4) 

                                            als Hauptgang 
 

 6,50 €

9,50 €

12,50 €
18,50 €

9,50 €

14,50 €
19,80 €

 Saisonale Hauptgänge   

 Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust an Thymian-
Orangensoße, dazu Apfelrotkraut und 
Semmelknödelscheiben (G) 
 
Rehragout in feiner Spätburgundersoße mit gebratenen 
Champignons, Kaspressknödel und Apfelrotkraut (L/G/S) 
 
Schnitzel vom Wildschwein in Schwarzbrotpanade an 
Thymian-Pfeffersoße mit Speck-Rosenkohl und 
Süßkartoffelpüree 
 
„Feines vom Wild“:  Rehragout mit Portweinbirne, 
Wildschweinbratwurst, hausgemachte Wildmaultasche an 
Wildrahmsoße, dazu Speckrosenkohl und Spätzle (G/L/Ei/S) 

 

28,00 €

25,50 €

23,50 €

26,50 €
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 GENUSS im Winter  

 Das geht immer…   

 Filet vom Zander „Finkenwerder Art“ mit Speckstreifen und 
Lauchzwiebeln, dazu Petersilienkartoffeln und Gurken-
Dillgemüse (G/L/F)  
 

Gebratene Black Tiger Gambas an Penne in Zitronen-
Pfeffersoße mit getrockneten Tomaten, Rucola Pesto 
und geriebenem Gran Padano (G/L) 
 

Süßkartoffelpüree mit geschwenktem Teryaki-Gemüse 
und gerösteten Kokosnussspänen  (L)  
 

Cordon bleu vom Schweinerücken gefüllt mit Käse und 
gekochtem Schinken, dazu Pommes Frites (G/L) 
 

Rumpsteak vom argentinischen Angusrind mit 
Kräuterbutter und Bratensoße, dazu Spätzle, Pommes 
Frites oder Kroketten(L/G) 
 

Medaillons vom Landschwein an Pommerysenfsoße mit 
bunten Gemüsestreifen und Bacon, dazu hausgemachte 
Spätzle (G/L/Ei/M) 
 

"Brigachtaler Schlemmerteller" 
Medaillons vom Schweinefilet mit frischen Champignons 
an Rahmsoße, dazu Pommes Frites, Kroketten oder 
Spätzle (L/E/G) 
 

"Alpensteak" 
Schweinerückensteaks auf Rösti serviert, überbacken 
mit Schinken, Tomaten und Raclettekäse(G/L) 
 

Paniertes Schnitzel "Wiener Art" mit Pommes Frites, 
Kroketten oder Spätzle (L/E/G) 

 

28,50 €

22,50 €

19,60 €

22,00 €

32,00 €

24,00 €

24,00 €

18,50 €

17,00 €
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 GENUSS im Winter  

   Für die Kids   

   

 Kinderschnitzel vom Schweinerücken mit 
Karottengemüse, dazu Pommes Frites, Kroketten oder 
Spätzle (G/L) 
 

Kinder-Pommes mit Ketchup  
 

Hausgemachte Spätzle mit Soße  (G/L) 
 

 
9,50 €

6,50 €

6,50 €

 Desserts   

    

 Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis und 
Rotweinbirne(G/L/Ei) 
 
Hausgemachte Crème Brûlée mit paniertem Vanilleeis(L/E) 
 
Dreierlei Süßes im Mini-Weckglas (L/G/Ei) 

 
"Nussbecher" 
Walnuss-, Haselnuss- und Vanilleeis mit Eierlikör und 
Sahnehäubchen (L/G/Ei) 
 
Espresso mit einer kleinen Crème Brûlée(L/E) 
 
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis (L/E) 
 
Gemischtes Eis mit Sahne(L/E) 

 9,50 €

9,50 €

8,00 €

8,50 €

5,00 €

4,00 €
 

5,00 €


